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تُُنتج عائلة هنري ويليغ جبنة غودا اللذيذة منذ عام 1974. في أكثر من 40 متجرًًا تحمل علامتها 
التجارية، يتذوق عشاق الجبن منتجاتنا يوميًًا، ثم يسافرون بها إلى جميع أنحاء العالم. جبنة هنري 

ويليغ تجعل كل لحظة مميزة حقًًا.

نشأ هنري ويليغ، مؤسس شركة هنري ويليغ للجبن، بين الأبقار في مزرعة الألبان »دي جاكوبس 
هوف«. وبصفته الابن الوحيد في عائلة مكونة من خمسة أطفال، انخرط في العمل العائلي منذ 

صغره. بعد إتمام دراسته في المدرسة الزراعية الابتدائية، تولى هنري إدارة المزرعة عام 1974.

سرعان ما راودته وزوجته ريت فكرة البدء في صناعة الجبن بأنفسهما. التحق الزوجان الطموحان 
بدورة في صناعة الجبن واكتشفا السر الأهم للجبن الجيد: الحليب عالي الجودة يبدأ بحيوانات 

سعيدة وصحية.

The Henri Willig cheese family has been making delicious Gouda cheese since 1974. In over 40 
branded stores, cheese lovers get to taste our cheese every day, and then travel with our cheeses 

all over the world. Henri Willig Cheese makes every moment truly special.

Henri Willig, founder of Henri Willig Cheese, grew up among the cows on the dairy farm De Jacobs 
Hoeve. As the only son in a family with five children, he became involved in the family business at 

an early age. After completing lower agricultural school, Henri took over the farm in 1974.

Together with his wife Riet, the idea soon arose to start making cheese themselves. The 
enterprising couple took a cheesemaking course and discovered the most important secret of good 

cheese: high-quality milk begins with happy and healthy animals.

حول هنري ويليج
About Henri Willig
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لماذا هنري ويليج
Why Henri Willig?

أكثر من 52 عاماًً
Since 1974

 مزرعة ألبان عضوية
Organic Dairy Farm

 شركة عائلية هولندية
Dutch Family Business

 حوالي 100 نكهة من الجبن
About 100 Cheese Flavors

 جبنة هولندية فاخرة
Premium Dutch Cheese

 أكثر من 40 متجراًً حول العالم
40+ Stores Worldwide

حرفية صناعة الجبن الحائزة على جوائز
Award-Winning Cheese-Making Craftsmanship
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Henri Willig Organic Dairy Farm

Our organic dairy farm is located on the fertile agricultural lands of North Hol-
land. The meadows surrounding the farm are rich in a wide variety of flora and 
fauna. Plants such as white clover, yarrow, goose grass, and dandelions grow 

abundantly here and provide natural and healthy nutrition for our cows. 

To protect nature, we do not use chemical fertilizers or pesticides on our fields. 
As a result, the land remains healthy and our farm is often seen as a source of 

inspiration for other agricultural partners. 

Our cows spend at least 180 days per year outside in the pasture, with a min-
imum of 12 hours a day in the fresh open air. This allows them to display their 
natural behavior and live as comfortably as possible. Happy and healthy cows 

ultimately produce milk of the highest quality — the foundation of our delicious 
Henri Willig cheeses.

مزرعة هنري ويليج للألبان العضوية

تقع مزرعتنا العضوية للألبان على الأراضي الزراعية الخصبة في شمال هولندا. 
وتزخر المروج المحيطة بالمزرعة بتنوع بيولوجي غني. تنمو فيها نباتات مثل 
البرسيم الأبيض واليارو وعشب الإوز والهندباء بكثرة، موفرةًً تغذية طبيعية 

وصحية لأبقارنا.

حرصًًا منا على حماية الطبيعة، لا نستخدم الأسمدة الكيميائية أو المبيدات 
الحشرية في حقولنا. ونتيجةًً لذلك، تبقى الأرض خصبة، وغالبًًا ما تُُعتبر مزرعتنا 

مصدر إلهام لشركائنا الزراعيين الآخرين.

تقضي أبقارنا ما لا يقل عن 180 يومًًا في السنة في المراعي، بمعدل 12 
ساعة يوميًًا على الأقل في الهواء الطلق النقي. وهذا يتيح لها ممارسة 

سلوكها الطبيعي والعيش بأقصى قدر من الراحة. فالأبقار السعيدة والصحية 
تُُنتج في نهاية المطاف حليبًًا عالي الجودة، وهو أساس أجبان هنري ويليغ 

اللذيذة.

Organic . Sustainable . Natural Feeding عضوية . مستدامة . تغذية طبيعية
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تقع مزارعنا في منطقة ريفية هادئة، ويمكن الوصول إليها من أمستردام في غضون 20 دقيقة 
تقريبًًا. تُُعدّّ مزارع الجبن التابعة لهنري ويليغ وجهةًً سياحيةًً شهيرةًً لراكبي الدراجات والمتنزهين 

والسياح المحليين والأجانب، بالإضافة إلى منظمي الرحلات السياحية. تُُشكّّل زيارة إحدى مزارعنا 
جزءًًا أساسيًًا من الجولة السياحية التي يقوم بها العديد من السياح عند زيارتهم شمال هولندا. 
يضمن الجو الهولندي الأصيل للمكان، والعرض التوضيحي التقليدي، وجلسة التذوق التي تليها، 

تجربةًً لا تُُنسى. علاوةًً على ذلك، تزخر المنطقة المحيطة بمزارع هنري ويليغ بالعديد من الأنشطة 
والمعالم السياحية. لذا، يُُمكنكم بسهولة التخطيط لزيارة مزارعنا ضمن رحلة يومية، ودمجها مع 

أنشطة أخرى. بل يُُمكنكم زيارة المزارع الثلاث جميعها، حيث تتميز كل مزرعة بأسلوبها الخاص. نتطلع 
إلى زيارتكم.

Our farms are located in a rural setting and can be reached from Amsterdam in about 20 minutes. 
The cheese farms of Henri Willig are a popular attraction for cyclists, hikers, domestic and foreign 
tourists and tour operators. A visit to one of our farms is part of the tour that many tourists make 

when they are in North Holland. The authentic Dutch atmosphere of the location, the traditional 
demonstration and the tasting afterwards guarantee a successful outing. Moreover, there is always 

plenty to see and do in the area around Henri Willig’s farms. A visit is therefore easy to plan in a 
day trip and can be combined with other activities. You can even combine a visit to all 3 farms, as 

each farm has its own personal style. We look forward to your visit.

مزارع الجبن
Cheese Farms

Jacobs Hoeve Cheese Farm Catharina Hoeve Cheese Farm Alida Hoeve Cheese Farm
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A Selection of Premium Products مجموعة مختارة من المنتجات الفاخرة

 جبن هنري ويليغ العضوي من حليب
البقر بالكمأة

Henri Willig Organic Cow Cheese with 
Truffle

عجلة جبن جاكوب ويليغ العضوي 
من حليب البقر بالحلبة )فابولوس 

فينوجريك(
Fabulous Fenugreek by Jacob Willig 

Organic Cow’s Cheese Wheel

 جبن هنري ويليغ المعتّّق من حليب
الماعز

Henri Willig Mature Goat Cheese

عجلة جبن ويبه ويليغ العضوي من 
حليب البقر )بيور غولد(

Pure Gold by Wiebe Willig Organic 
Cow’s Cheese Wheel

 جبن هنري ويليغ من حليب البقر
بالأعشاب والثوم

Henri Willig Cow cheese with Herbs 
and Garlic

 جبن هنري ويليغ المدخّّن من حليب
البقر

Henri Willig Smoked Cow’s Cheese

عجلة جبن هنري ويليغ العضوي من 
حليب الماعز )غلوريوس غوت(

Glorious Goat by Henri Willig Organic 
Goat’s Cheese Wheel

 جبن هنري ويليغ المدخّّن من حليب
البقر مع الهالبينو

Henri Willig Smoked Cow Cheese with 
Jalapeños

 جبن هنري ويليغ المعتّّق للغاية من
حليب الماعز

Henri Willig Extra Aged Goat Cheese

 جبن هنري ويليغ المدخّّن من حليب
الماعز

Henri Willig Smoked Goat Cheese

 جبن هنري ويليغ المعتّّق للغاية من
حليب الأغنام

Henri Willig Extra Aged Sheep’s 
Cheese

 جبن هنري ويليغ من حليب الماعز
باللافندر

Henri Willig Lavender Goat’s Cheese

Award-Winning . Worldwide Presence . Premium Ingredients . Handcrafted حائزة على جوائز . حضور عالمي . مكونات فاخرة . مصنوعة يدويًًا
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Special Gifts

Corporate Gifts . Luxury Gifts . Travel Gifts . Seasonal Gifts . Customized Gifts

الهدايا الخاصة

هدايا الشركات. هدايا فاخرة. هدايا السفر. هدايا موسمية. هدايا مصممة حسب الطلب
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هنري ويليج في الإمارات
Henri Willig in The UAE

تتمتع شركتا محمد رسول خوري وأولاده وهنري ويليغ بحضور عالمي، لكن جذورهما محلية. تتميز 
كلتاهما بالطموح والابتكار، وترتكزان على قيم عائلية راسخة من الموثوقية والنزاهة والثقة.

بعد البحث والتجربة، بادرت شركة محمد رسول خوري وأولاده بالتواصل مع هنري ويليغ، صانعة 
الجبن المتميزة، لتوسيع أعمالها بشكل ملحوظ خارج هولندا. وقد تعرفت هنري ويليغ على شركة 
محمد رسول خوري وأولاده، وأبدت ثقتها بقدرتها على تنمية العلامة التجارية بأساليب مبتكرة مع 

الحفاظ على رؤية الشركة وقيمها.

MOHAMMED RASOOL KHOORY & SONS and Henri Willig have a global presence, but the companies’ 
roots are local. Both are ambitious, innovative, and founded upon strong family values of 

reliability, honesty, and trust.

After research and experience, MOHAMMED RASOOL KHOORY & SONS initiated a discussion with 
Henri Willig, a cheese maker with a fantastic product, to significantly expand its business outside 
Netherlands. Henri Willig learned about MOHAMMED RASOOL KHOORY & SONS and felt confident in 

their ability to grow the brand in new ways while maintaining the company’s vision and values.
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أين تجدنا
Where To Find Us?

استمتعوا بتجربة المذاق الأصيل لأجبان هنري ويليغ قبل افتتاح متجرنا الرسمي. ستتوفر قريبًًا 
تشكيلة مختارة من أجود أنواع الأجبان الهولندية في نقطة البيع المؤقتة لدينا، حيث يمكنكم 

الاستمتاع بتذوق مجاني وشراء منتجاتكم المفضلة مباشرةًً.

Experience the authentic taste of Henri Willig before our official store opening. A curated selection 
of our finest Dutch cheeses will be available soon at our temporary point of sale, where visitors 

can enjoy complimentary tasting and purchase their favorite products directly.

اشتركوا في نشرتنا الإخبارية
لتكونوا من أوائل من يعلمون بموعد الافتتاح الرسمي لمتجرنا!

Subscribe to our newsletter
and be among the first to know when our store officially opens!
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أبوظبي، الإمارات العربية المتحدة
Abu Dhabi, United Arab Emirates

+971 2 6222200
info@henri-willig.ae

       إحـدى شـركـات مـحـمـد رسـول خـوري وأولاده
A MEMBER OF MOHAMMED RASOOL KHOORY & SONS GROUP OF COMPANIES

henriwillig.uae

henri-willig.ae


